
TOMATES ANCIENNES
Straciatella et pesto de roquette.

CARPACCIO DE COURGETTE
Ricotta et crumble au parmesan .

L’OEUF MAYONNAISE 
À la truffe.

- 

FILET DE DAURADE RÔTI
Légumes grillés au four, beurre blanc aux herbes fraîches.

SUPRÊME DE VOLAILLE RÔTI
Purée de pommes de terre, haricots verts.

COQUILLETTES AU JAMBON À L’OS
Crème de parmesan et comté affiné.

-

TARTE TROPÉZIENNE.

PAVLOVA AUX POMMES RÔTIES.

BRIOCHE PERDUE, CARAMEL AU BEURRE SALÉ.

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
27€

Lieu sincère

LE DÉJEUNER
DES ANGES



Entrées
FOIE GRAS POÊLÉ
Ail des ours, chutney pomme-gingembre, sauce hibiscus

TATAKI DE THON
Mayonnaise au tandoori, tempura d’asperges vertes

PISSALADIÈRE À LA PROVENÇALE
Anchois, olive noire et pickles d’oignons rouge

CARPACCIO DE COURGETTE
Ricotta, crumble au parmesan

TARTE FINE À LA TOMATE
Straciatella, espuma à la moutarde

Plats
POULPE RÔTI
Légumes grillés, sauce chimichurri

FILET DE MAIGRE
Nage de légumes verts, émulsion aux coquillages

SUPRÊME DE POULET RÔTI
Risotto de fregola sarde, sauce aux morilles et vin jaune

AGNEAU RÔTI DOS ET CÔTE
Aubergines fondantes au miso, jus corsé 

PÂTES AUX GAMBAS
Bisque de homard

Desserts

MOUSSE AU CHOCOLAT CHAUDE 

TARTE TROPÉZIENNE

PAVLOVA FRAISE-RHUBARBE

BRIOCHE PERDUE, ANANAS RÔTI, CARAMEL AU BEURRE SALÉ

TARTE À LA PASSION MERINGUÉE

FROMAGE DE CHÈVRE FRAIS DU PAYS VAROIS
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LE DINER

Lieu sincère

DES ANGES


